
หลักสูตรการศึกษาตอเนื่อง 

หลักสูตรอาชีพ การทําขนมครอฟเฟล จํานวน 3 ช่ัวโมง 
ศูนยการศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอําเภอบานโพธิ์ 
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ความเปนมา 

ครอฟเฟล (Croffle) เมนูผสมระหวางครัวซองตและวาฟเฟล ทํามาจากแปงครัวซองตและอบในเตา
วาฟเฟล เพ่ือใหไดสัมผัสของขนมท่ีกรอบนอก เหนียวนุมดานใน เปนขนมท่ีกําลังมาแรงและเปนเมนูสุดฮิตใน
รานคาเฟ รวมถึงตลาดริมทาง ตลาดกลางคืนท่ัวไปก็เห็นรานครอฟเฟลบางแลว เพราะทํางาย ใชแคแปงครัว
ซองตสําเร็จรูปนํามาอบในเตาวาฟเฟลไฟฟา ใชเวลาไมนาน รสชาติเบสิก คือ เคลือบน้ําตาลทรายแดงหอม ๆ 
อบเสร็จความหอมหวานกรอบ จะเคลือบตัวแปง อรอยมาก แถมถูกใจทุกวัย เหมาะทําขายเปนอาชีพเสริมหรือ
อาชีพหลักได 

ศูนยการศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอําเภอบานโพธิ์ เล็งเห็นการจัดการศึกษาอาชีพ 
การทําขนมครอฟเฟล ในปจจุบันมีความสําคัญมากเพราะจะเปนการพัฒนาประชากรของประเทศใหมีความรู
ความสามารถ และมีทักษะในการประกอบอาชีพ ซ่ึงนับวาเปนการแกปญหาการวางงาน และสงเสริมความ
เขมแข็งใหแกเศรษฐกิจของชุมชน  ประชาชนอําเภอบานโพธิ์ สนใจการจัดการศึกษาเพ่ือการมีงานทํา สนใจท่ี
จะเรียนอาชีพการทําไขเค็มสมุนไพร เพ่ือจะไดมีความรูความเขาใจในการทําไขเค็มสมุนไพร เพ่ือใชเวลาวางให
เกิดประโยชน และสามารถนําความรูท่ีไดไปประกอบอาชีพทําอาหารแปรรูปขายได 

 
หลักการของหลักสูตร 

1. เปนการบูรณาการความรวมมือระหวาง กศน. ภูมิปญญาทองถ่ิน แหลงเรียนรูชุมชน และภาคี

เครือขาย 

2. เปนหลักสูตรท่ีเนนการพัฒนาผูเขารวมโครงการใหมีความรูในการทําขนมครอฟเฟล 

3. เนนใหมีการฝกทักษะการทําขนมครอฟเฟล โดยการลงมือปฏิบัติ 

4. เนนการจัดหลักสูตรท่ีผูเขารวมโครงการสามารถนําความรูท่ีไดไปใชในชีวิตประจําวันได 

 

จุดมุงหมาย 

๑. เพ่ือใหผูท่ีเขารวมโครงการมีความรูความเขาใจและทักษะในการทําขนมครอฟเฟล 
๒. เพ่ือใหผูท่ีเขารวมโครงการสามารถนําความรูจากการอบรมไปประยุกตใชเพ่ือสรางรายได และใชใน

ชีวิตประจําวัน 

 

กลุมเปาหมาย 

 ประชาชนในอําเภอบานโพธิ์ จํานวน  ๖  คน 



ระยะเวลา 
 3 ชั่วโมง แบงเปน 
 ภาคทฤษฎี จํานวน 30 นาที 
 ภาคปฏิบัติ จํานวน ๒ ชั่วโมง ๓๐ นาที 
 
 
 

โครงสรางหลักสูตร 

ท่ี เรื่อง จุดประสงคการเรียนรู เนื้อหา 
การจัด

กระบวนการ
เรียนรู 

จํานวนช่ัวโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัต ิ

1 การทําขนม 
ครอฟเฟล 

1.เพ่ือใหผูเรียนมีความรู 

ความเขาใจในการทํา

ขนมครอฟเฟล 

2. เพ่ือใหผูเรียนมีทักษะ
ในการทําขนมครอฟเฟล 
 

1.วัสดุอุปกรณใน
การทําขนมครอฟ
เฟล 
2.การเลือกซ้ือวัสดุ
ในการทําขนมค
รอฟเฟล 
3.เทคนิคและ
ข้ันตอนในการทํา
ขนมครอฟเฟล 
4.ประเมินผลงาน/
ชิ้นงานของผูเรียน  

- 1.วิทยากรให

ความรู เรื่อง

แนะนําวัสดุ

อุปกรณในการทํา

ขนมครอฟเฟล

และการเลือกใช

เลือกซ้ือวัสดุใน

การทําขนมครอฟ

เฟล  

2.วิทยากรสาธิต

ข้ันตอนการทํา

ขนมครอฟเฟล 

3.ประเมินผล
งาน/ชิ้นงานของ
ผูเรียน 

15 
นาที 

2 
ชั่วโมง 
30 
นาที  

2 สรุปองค
ความรู ในการ
ทําขนมครอฟ
เฟล  

- เพ่ือสรุปองคความรู ใน
การทําขนมครอฟเฟล
ของผูเรียน  

ทบทวนองคความรู
ท่ีไดรับจากการทํา
ขนมครอฟเฟล 

- วิทยากรและ
ผูเรียนรวมกัน
อภิปรายสรปุองค
ความรู 

๑๕ 
นาที 

- 

 
ส่ือการเรียนรู 

          1. แผนพับการทําขนมครอฟเฟล 

 2. วัสดุฝก 

 ๓. แบบทดสอบ จํานวน ๕ ขอ 



การวัดและประเมินผล 

1. ทดสอบความรูของผูเรียนโดยใชแบบทดสอบความรู แบบเลือกตอบ จํานวน 5 ขอ  

2. ประเมินผลการจบหลักสูตรของผูเรียนซ่ึงดําเนินการประเมินครั้งเดียวกอนจบหลักสูตร ท้ังนี้ เกณฑ

การจบหลักสูตรจะตองไดคะแนนรวมไมนอยกวารอยละ 60 จึงจะผานเกณฑการประเมิน  โดยใชแบบ

ประเมินผลการจัดการศึกษาตอเนื่อง (แบบ กศ.ตน.7 ) 

  3. ประเมินความพึงพอใจของผูเรียนเพ่ือนําขอมูลไปพัฒนาหลักสูตรและกระบวนการจัดการเรียนการ

สอนโดยใชแบบประเมินความพึงพอใจ (แบบ กศ.ตน.10) 

 4. ติดตามผลการนําความรูไปใชของผูเรียนตามวัตถุประสงคท่ีกําหนด โดยใชแบบติดตามผูเรียนหลัง

จบการศึกษาตอเนื่อง (แบบ กศน.ตน.22) 

 

เกณฑการจบหลักสูตร 

 1. ตองไดคะแนนประเมินรวมไมนอยกวารอยละ 60 จึงจะผานเกณฑการประเมิน 

 2. ตองมีเวลาเขาเรียนไมนอยกวารอยละ 80 จึงจะผานเกณฑการประเมิน 

 

 
 


